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Liebe Gäste und Freunde  
 

 

 

Genießen Sie die Sommerzeit 
hoch über dem Walensee! 

 

 

 
 

 «Gast sein» – diese zwei Worte wollen wir Ihnen 

vermitteln! Wir legen grossen Wert darauf, dass sich bei uns 

Radfahrer und Wanderer genauso wohl fühlen wie Geniesser 

und Geschäftsleute. 

 

 Unser Panoramarestaurant Popina mit 80 Sitzplätzen und 

die Sonnenterrasse mit 60 Plätzen sind für die wohl schönste 

Aussicht auf den Walensee, die umliegenden Berge und die 

Linthebene bekannt. Freuen Sie sich auf erstklassigen 

Service, exquisite Weine und eine Atmosphäre, die zum 

Verweilen einlädt. 

 

Ob zum Mittagessen, Glaceplausch oder Dinner, bei uns 

sind Sie jederzeit herzlich willkommen. 

 
 

 

 

Wir wünschen Ihnen von Herzen 
„Bene sapiat“ 

„En Guete“ 
 

Ihr RömerTurm-Team 
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Vorspeisen 
 
 
 
Bouquet  von knackigen Blat tsalaten  CHF 10.50 
garn ier t  mi t  geröste ten Kernen  
und knuspr igen Brotc roûtons    
 
 
Bunt  gemischter  Salat   CHF 12.50  
mit  versch iedenen Rohkost -  und 
Bla t tsa la ten   
garn ier t  mi t  Kernen und Croûtons 
 
 
Vitel lo tonnato   CHF 27.00  
hauchdünn geschn i t tener  Ka lbsbraten  
an e iner  fe inen Thonf le ischsauce   
mi t  f r i t t ie r ten  Kapern  
 
 
Caponata Sici l iana  (vegetar isch)  
mit  Büf fe lmozzare l la  und Bas i l ikumpesto  CHF 17.00  

 
 
Tatar  „das Klassische“   a ls  Hauptgang CHF 38.00 
 

Toast  und But ter  a ls  Vorspe ise  CHF 29.00 
mi ld ,  mi t te l  oder  schar f  –  je  nach Wunsch 
mi t  Cognac oder  Ca lvados ,  1c l   CHF 4 .00 
 
 
 
Unsere hausgemachten Salatsaucen:   
 
 
Französ isches Dress ing  
Ba lsamico  Dress ing VEGAN 
Honig-Senf  Dress ing  
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Suppen  

 
 
Tagessuppe CHF 10.00 
unser  Serv ice team berät  S ie  gerne  
 

 
Crèmesuppe  aus gerös te ten Papr ika      CHF 11.50  
und Tomaten,  garn ier t  mi t  Ol ivenöl  
und Kräuter -Croûtons  

 

Vegetarisch 
 
 
Hausgemachte Raviol i  CHF 28.00  
mi t  Ricot ta  Spinat  Fül lung      
und Parmesan  
 
Erbsenr isotto  CHF 29.00  
mit  gebackenem Blumenkoh l   
und Parmesan  
 
Tagl iate l le  a l  Pomodoro  CHF 28.00  
mit  f r ischem Basi l i kum  
und Parmesan  

 

Vegan 
 
 
Rotes Gemüsecurry  CHF 32.50  
mit  f r ischem Gemüse  
an e iner  Kokos-Curry -Sauce 
serv ier t  mi t  Reis  und f r ische m Kor iander  
 
 

    Hausgemachte Falafe l  
   mit  Hummus       CHF 31.00  
   serv ie r t  mi t  gebra tenem Brokko l i  
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Fleischgerichte 
 

 
Kalbsschni tzel  „Wiener Art“  CHF 43.00  
in  But ter  knuspr ig  gebra ten  
serv ier t  mi t  Pommes f r i tes   
und f r ischem Gemüse  
 
 
Kalbsgeschnetzel tes  Zürcher  Art    CHF 45.00  
zar tes  Ka lb f le isch -Geschnetze l tes  
an Rahmsauce mi t  Champignons ,  Zwiebeln  
dazu re ichen wi r  knuspr ige  Röst i  
und  f r isches Gemüse 
 
 
Cordon Bleu CHF 39.00  
pan ier tes  Schweinef le isch   
gefü l l t  mi t  gekochtem Sch inken  
A lpkäse aus unserer  Region   
serv ie r t  mi t  Pommes f r i tes  und Gemüse  

 
 

Rindsentrecôte  (200gr )  CHF 54.00  
mit  grüner  Pfef fe rsauce 
serv ier t  mi t  Röst ik roket ten  
und f r ischem Gemüsebouquet   
 
 
Kalbshackbraten CHF 39.00  
mit  Thymian und Hase lnüssen   
an e iner  Cognacsauce 
serv ier t  mi t  Kar to f fe ls tock  
und f r ischem Mark tgemüse  
 
 
Maispoularde (230g)  CHF 37.00  
gefü l l t  mi t  Sp inat  und  Mozzare l la  
an Demi -g lace mi t  Po lenta  Schni t te  
und Toskanischem Gemüse 
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Aus dem Wasser 
 

 
 
Lachsforel lenf i let  CHF 39.00  
mit  Sa la t  N ico ise  an Di jondress ig  
 
 
 
Forel lenf i lets  
aus dem Weisstannental   CHF 47.00  
serv ier t  mi t  Sp inat ,   
Tomaten-Concassé,  f r i schem Gemüse,  
Kräuter -Kar to f fe ln  an Z i t ronen-Sauce 
 
   
 
 
 

Umgeben  i n  he r r l i che r  Berg landscha f t  l i eg t  de r  
k l e ine  F isch te i ch  m i t  f r i s chem Bergque l lwasser .  
W i r  bez iehen  d ie  Fore l l en  von  de r  Fam i l i e  Gmür ,  
Fo re l l enzuch t  Schwend i  im  We iss tannen ta l .  
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Das hausgemachte Süsse danach 
 
 
 
 
 
Schokoladenparfai t  CHF 13.50 
beg le i te t  mi t  Waldbeer ragout  
und f r ischen Früchten 
 
 
Apfelstrudel                CHF 13.50  
serv ier t  mi t  Van i l leg lace und Rahm           +  CHF    3 .00 

 
 
Hausgemachte Zi tronentart le t te               CHF 12.00   
 
 

 
Käsevar iat ion 160g CHF 18.00 
3-4  Sorten 
 
 
 
 
Lust  auf  etwas Erfr ischendes?  
 
 
Ver langen Sie unsere fe ine Glacékarte !  
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Legende  
 

 
L ieber  Gast  
 
Über  Zuta ten in  unseren Ger ichten,  d ie  A l lerg ien oder  
In to leranzen aus lösen können,  in formier t  S ie  unser  
Team auf  Ih re  Anf rage sehr  gerne.  
 
Ihre  Gastgeber  

 
 

Glutenfrei  
 
 

Laktosefrei  
 
 

Scharf  

  
  

  

 

 

 
Rindfleisch: CH/ AT 

Kann mit hormonellen und nichthormonellen Leistungsförderern,  

wie Antibiotika, erzeugt worden sein. 
 
 

Kalbfleisch: CH 

Schweinefleisch: CH 

Poulet: FR 
 
 

Forelle: Zucht Weisstannental CH 

Lachs: EU 

Eier: CH 

      
  


